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Kura Masterは、2017年から始まったフランスの地で行うフランス人のため日本の酒類
のコンクールです。今年2024年に第8回目の開催を迎えました。

2021年度からは本格焼酎・泡盛コンクールも開催され今年で第4回目、2022年度から
は食とのペアリングの特別賞（アリアンス ガストロノミー賞）も追加、2023年後から
は梅酒コンクールも追加など、審査対象を拡大しています。

審査員は、フランス人を中心としたヨーロッパの方々で、フランス国家最高職人であ
るMOF保有者をはじめ、フランスの一流ホテルのトップソムリエやバーマン、酒販店
オーナー またはレストラン、ホテル、料理学校関係者など飲食業界のプロフェッショ
ナルで構成しています。

Kura Masterではフランスの歴史的食文化でもある≪食と飲み物の相性≫に重点を置い
ています。コンクールや試飲会、各種イベントを通して、食と飲み物のマリアージュ
を体験する機会を創り、フランスをはじめとした欧州市場へ日本酒、本格焼酎・泡盛
などをアピールする場を提供していきます。

また、公平且つ公正な審査を行うため、審査員が深く学び自ら正しく伝える知識を得
ることを目的として、酒文化研修旅行を2017年から毎年実施しています。研修旅行で
は、蔵元や文化施設を訪問し酒造りや日本の文化を学ぶ他、交流会やセミナーも開催
しております。

我々は、そういった日本の酒類の普及を目指したKura Masterの活動が、日本とフラン
スの相互理解及び友好親善につながることを願い、日々の活動に取り組んでいます。

Kura Master is..
クラマスターとは
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Kura Master 

日本酒コンクール 

審査委員長

グザビエ・チュイザ

XA VIER THUIZAT

パリ５つ星ホテル ホテル・クリヨン

シェフソムリエ

2022年度フランス最優秀ソムリエ

2023年度 M.O.F. (国家最優秀職人章

)ソムリエ部門獲得

Kura Master 

日本酒コンクール 

副委員長

パズ・ルバンソン  

PAZ LEVINSON

３つ星アンヌ・ソフィー・ピック 

レストラングループ シェフソムリエ
2010年、2014年 アルゼンチンソムリエ協会より
「アルゼンチン最優秀ソムリエ」獲得
2015年「アメリカ最優秀ソムリエ」
2016年メンドーサ開催「ベストソムリエ・オブ
・ザ・ワールド」4位獲得

Kura Master  名誉会長 Kura Master 審査委員会  

門司 健次郎 氏 

KENJIRO MONJI

1975年、東京大学卒業、外務省入省。76～78年、モンペリエ大学と国

立行政学院（ENA）研修。外務省では主に、条約、安全保障、文化交

流と経済を担当。フランス、オーストラリア、ベルギー、英国、EU（

在ブリュッセル）を経て、イラク、カタール、ユネスコ（在パリ）、

カナダで大使を歴任し、2017年に退官。

現在は、富士通株式会社アドバイザー、文化財保護・芸術研究助成財

団評議員、「交流門」代表を務める。2008年、酒サムライに叙任され

、日本酒輸出協会顧問及び熟成古酒研究会顧問も務める。

Kura Master 

本格焼酎・泡盛コンクール 

委員長

クリストフ・ダヴォワンヌ 

CHRISTOPHE DAVOINE

フランスバーマン協会 副会長

M.O.F.（国家最優秀職人章）

バーマン受賞

フランス・バーマン協会 役員

BOARD MEMBER
役員
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Kura Masterコンクール 2024 審査員一同

2024年5月27日 

2024 Kura Master ACTIVITY
Kura Master 2024年度 活動報告
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コンクール

（日本酒、梅酒、

本格焼酎・泡盛）

Kinotayo

映画祭

レセプション

OECD大使公邸

 ガーデン

パーティ

5月27日

6月27日

11月23日

12月14日

/ 一般試飲会 

2024 HIGHLIGHTS
2024年度 主な行事
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日本酒文化

研修旅行

1月22日

-1月30日

10月2日

在フランス日本国

大使館大使公邸

授賞式 

/ 商談交流会

10月3日

日本文化会館 

長期熟成酒講演会

一般試飲会

10月4日

ユネスコ本部

 Japan Night

10月11日
Grand Palais

展示会

レセプション

12月9日

ユネスコ大使公邸

レセプション
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2024 Kura Master COMPETITION 
2024年度 Kura Master コンクール

《コンクール概要》

日程：2024年5月27日(月)

会場：エスパス・シャラントン

審査員人数：123名

開催コンクール 及び 審査部門：

第8回 日本酒コンクール

・6部門：

サケスパークリング、純米大吟醸酒、大吟醸、純米酒、クラシック酛、古酒

・第3回 アリアンス ガストロミー賞

第4回 本格焼酎・泡盛コンクール

・8部門：

芋、米、麦、黒糖、泡盛、バラエティー、樽貯蔵、プレステージコウジスピリッツ

第2回 梅酒コンクール
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今年で開催8年目を迎えたKura Master 日本酒コンクール。

審査員には、審査委員長であり、ローズウッドグループ ヨーロッパのエグ

ゼクティブ シェフ・ソムリエ、2022年最優秀ソムリエ賞とMOFソムリエ

（国家最優秀職人章）に輝いたXavier Thuizatグザビエ・チュイザをはじめ、

複数のMOFソムリエや、リッツ・パリ、シュバル・ブラン・パリ、マンダ

リンホテル等の5星ホテルやミシュラン3星フランス料理店グループ、アン

ヌ・ソフィー・ピックなどで勤務するトップソムリエ、レストランオー

ナーら、総勢123名が参加し、日本酒6部門1223点の審査に挑みました。

審査は1テーブル8本のお酒を６セッション（1セッション 約40分）で行わ

れました。最終審査に通過した40点の日本酒の中からTop22、そして審査

員賞6点が選ばれました。

６部門（サケスパークリング部門、純米大吟醸酒部門、大吟醸部門、純米

酒部門、クラシック酛部門、 古酒部門）に対し、370蔵より1223点が出品

されました。各カテゴリーの獲得点数、またフランス政府の競争・消費者

問題・詐欺防止総局（Direction générale de la concurrence, de la 

consommation et de la répression des fraudes）で定められている、提出さ

れた出品酒の総数の内、33％が受賞できるという規定に基づいて、プラチ

ナ賞134点、金賞269点、合計403点の日本酒が入賞を果たしました。

8th JAPANESE SAKE COMPETITION
第8回 日本酒コンクール 日本酒

出品 1223点

入賞 403点
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Romain Leboeufロマン・ルブフ氏（写真中央）

2009年ヨーロッパ最優秀精肉家受賞
2015年フランス国家最優秀職人章（MOF）受賞
フランス中部のベリー出身。パリ15区に拠点を置く。
アリアンス ガストロノミー賞 特別審査員を務め、審査会とマスタークラスでのシャルキュトリ提供を頂いた。
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3rd ALLIANCE GASTRONOMIE AWARD
第3回 アリアンス ガストロノミー賞

今年で第3回目となった、食とのペアリングを評価する特別賞「アリアンス ガストロノミー賞」。

今回は、伝統的な製造方法によって作られるクラシック酛部門の日本酒と、フランスの伝統的な日常食

であるシャルキュトリ（ハムやソーセージなどの加工肉食品の総称）との相性を評価しました。

審査員たちはフランスの日常食の新しい楽しみ方を発見すると共に、ペアリングにおける日本酒の可能

性を体験しました。フランスで年々、加工肉の消費が減少する中、新しい味わい方として、日本酒との

相性を通して、この伝統的なフランスの食材の魅力を再発見するという目的にも注目が集まりました。

マスタークラスでは、以下の3つのテーマで

プラトー・シャルキュトリとお酒のマリアージュ体験を行いました。

第一セッション：ブーダンブラン（白いソーセージ）x「伝統的な酒」

第二セッション：フォアグラ x「熟成酒」

第三セッション： bœuf séché（ビーフジャーキー）x 「黒糖焼酎」カクテル*

*David PALANQUEダヴィド・パランク氏考案

今年は、日本の伝統的な「酒」✕フランスの伝統的な「食」のペアリング賞
出品 124点

入賞 41点

日本酒
クラシック
酛部門
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4th HONKAKU SHOCHU & AWAMORI COMPETITION
第4回 本格焼酎・泡盛コンクール

第4回目の開催となった本格焼酎・泡盛コンクール。

審査委員長であるChristophe Davoineクリストフ・ダヴォワンヌをはじめとするMOF国家最優秀

職人章、フランスを代表するバーマンやカーヴィストなど飲料業界のプロフェッショナルを含む総

勢123名の審査員が参加し、エントリーされた197点の本格焼酎・泡盛が８部門の審査会に臨みま

した。梅酒コンクールには80点の梅酒が審査会に臨みました。

審査は1テーブル8本のお酒を6セッション（1セッション 約40分）で行われました。

最終審査を通過した30点の本格焼酎・泡盛の中からTop17、5点の梅酒からTop3が選ばれました。

第4回目の開催となる今回の本格焼酎・泡盛コンクールは、芋、米、麦、黒糖、泡盛、バラエ

ティー、樽貯蔵およびプレステージ コウジ スピリッツの8カテゴリーに分かれており、86の蔵か

ら197点が出品されました。そして各カテゴリーの成績により、プラチナ賞21点、金賞44点、合計

65点が選出されました。

第２回目の開催となる梅酒コンクールは、65蔵元 80点が出品され、プラチナ賞7点、金賞19点、合

計26点が入賞しました。

出品 197点

入賞 65点

本格泡盛
・焼酎

2nd UMESHU COMPETITION
第2回 梅酒コンクール

出品 80点

入賞 26点

梅酒
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2024 Kura Master CEREMONY 
2024年度 Kura Master 授賞式

2024年度の授賞式も例年通り、在フランス日本国大使公邸で10月2日に行われました。

Xavier Thuizat（グザビエ・チュイザ)審査委員長の開会の挨拶、そしてKura Master名誉会

長 門司健次郎氏の言葉の後、下川眞樹太 駐フランス日本国特命全権大使からのご挨拶をい

ただきました。その後「審査員賞」受賞蔵元様の表彰を、また特別賞の「アリアンスガスト

ロノミー賞」は、特別審査員を務めたロマン・ルブフ氏より直接、受賞蔵元様に表彰状が授

与されました。

最後に、日本酒コンクール、本格焼酎・泡盛コンクールそれぞれの最高賞である「プレジデ

ント賞」を発表し、受賞蔵元様に表彰状と副賞のトロフィの授与を行いました。今年の授賞

式では、加納雄大 ユネスコ日本政府代表部大使もご出席され、例年より多くの審査員も出席

し、ご挨拶やトロフィ授与に携わり、さらに華やかな式典となりました。
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2024 JAPANESE SAKE PRESIDENT AWARD
2024年度 日本酒コンクール プレジデント賞

「日本酒コンクール」では、総勢123名の

フランス国家最高職人章（MOF）資格者

を含むフランスを代表するソムリエらが

審査を行い、6部門1,223銘柄から、小西

酒造株式会社（兵庫県）「超特撰白雪伊

丹諸白大吟醸」が最高賞の「プレジデン

ト賞」に輝いた。

小西酒造株式会社「超特撰白雪伊丹諸白大吟醸」評価コメント

「このお酒は、銀色を帯びた淡い黄色の色調で、輝きと優雅さ
に溢れています。モダンな日本酒らしく、香りはエキゾチック
ともいえる柚子の皮や青りんご、乾燥した植物、刈りたての干
し草、さらに、白胡椒のような繊細なスパイスなどと、伝統的
な要素が見事に融合し、豊かで複雑な香りがあります。

口に含むと、鮮やかで生き生きとしたエネルギーが広がりま
す。時間が経つにつれて口の中で存在感が徐々に増し、なめら
かで繊細な触感に包まれます。余韻は長く、後味には洋梨やド
ライローズのつぼみのニュアンスもあります。

非常に複雑でいくつもの要素が見事に調和しており、カメレオ
ンのように多くの料理と素晴らしい相性を見せてくれるでしょ
う。一品を挙げるなら、まずは帆立の料理とのペアリングが特
にお勧めです。」

日本酒コンクール審査委員長 Xavier Thuizat小西酒造株式会社（兵庫県）

「超特撰白雪伊丹諸白大吟醸」
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「本格焼酎・泡盛コンクール」では、

フランス国家最高職人章（MOF）資格者

を含む123名のフランス飲食業界で活躍す

るバーマンやソムリエらが審査を行い、8

部門197銘柄から、株式会社松藤（沖縄

県）「松藤 粗濾過44度」が本年度のプレ

ジデント賞を獲得した。
株式会社松藤（沖縄県）

「松藤 粗濾過44度」

株式会社松藤「松藤 粗濾過44度」評価コメント

「私がこの製品を選んだ理由は、何よりも目隠しをして味わっ

たときの驚きと感動です。まるで違う世界へ連れて行かれたよ
うで心が揺さぶられました。松藤は、毎年Kura Masterで高い
評価を得ているお酒です。

この賞を通じて、松藤様の素晴らしい仕事が称えられることを
嬉しく思うと同時に、日本最古の蒸留酒のルーツを持つ沖縄の
泡盛という個性的なスピリッツに光を当てられたことを光栄に
思います。

この泡盛は必ずしも一般的な泡盛ではありませんが、スピリッ
ツの多様性を示す良い例です。旨味、木の香り、キノコの香り
など、様々な風味を楽しむことができます。本当に素晴らしい
です。」

本格焼酎・泡盛コンクール審査委員長 Christophe Davoine

2024 HONKAKU SHOCHU & AWAMORI 
PRESIDENT AWARD 
2024年度 本格焼酎・泡盛コンクール プレジデント賞
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2024 JAPANESE SAKE JURY AWARD
2024年度 日本酒コンクール 審査員賞

13



2024 HONKAKU SHOCHU & AWAMORI
JURY AWARD 
2024年度 本格焼酎・泡盛コンクール 審査員賞
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2024 ALLIANCE GASTRONOMIE 
AWARD 
2024年度 アリアンスガストロノミー賞

2024 UMESHU AWARD 
2024年度 梅酒コンクール 審査員賞
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Kura  Ma ster審査員  参加者（左上より右へ）

David PALANQUE（ M O F、 カン ヌ「 ハリー ズ・バ ー」 バー・ マネ ージャ ー）
C é d ri c  MA U P O I N T （ 5 つ星 ホテ ルGe o r g e  V と同 じく 1 つ星 のレ ストラ ン P r i nc e  o f  W a l e s で腕 を磨 いた）
F a b i e n GU I L LE M O T （ クリ スチ ャン・ ル・ス クエ パリ ・ブ レスト ディ レク ター兼 ヘッド ソム リエ）
P a s c a l i ne  L EP E L T I ER （ M O F、 世界 最優 秀ソム リエコ ンク ールフ ラン ス代表 ）
Christophe DAVOINE（ M O F、「 本格 焼酎 ・泡盛 」コン クー ル代表 ）
Camille THOUIN（コ ード ・バー ・スト ラス ブール ディ レク ター）
M a e v a  RO U G EO R EI L L E （ 2 つ星 ホテ ルA ube rg e  du  P è r e  Bi s e ヘッ ドソ ムリエ ）
Romain GALLEGO（ 2 1 グラ ム・ ディレ クター ）
F l o r i a n  GU I L LO T E A U （ リッ ツ・ パリ ヘッ ドソ ムリエ ）

2024 OTHER ACTIVITIES
2024年度 コンクール・授賞式以外の活動

Kura Master

酒文化研修旅行

1月22日

-1月30日

訪問先：大分県、福岡 県、佐賀県、兵庫県（播磨）

研修旅行レポート：
https://kuramaster.com/fr/news/fr/formation-sur-la-culture-du-sake-fr/
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ボル ド ー
ワイ ンド メーヌ 訪問ツ ア ー

カン ファ レンス ・ 一般 試飲 会
@ パリ 日本 文化 会館

審査 員賞 受賞酒
ユネ スコ お披露 目会
@ ユネ スコ 大使公 邸

交流 会 / 商談 会
@ B on n e  F r a nq ue t t e

ウェ ルカ ムパー ティ
@ ホテ ル・ クリヨ ン

W hi s k y  Li v e  P a r i s
マス ター クラス 座談会

テー マ「 日本酒 はワイ ンの
代わ りに なり得 るか ？」

トリ ュフ ペアリ ング体 験
@ M a i s o n  de  l a  T ru ff e

9月30日

-10月5日

授賞式関連

イベント

Japan Night

@ユネスコ本部

レストラン

10月11日

ガーデンパーティ

@OECD大使公邸

6月27日
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2024 PR ACTIVITIES
2024年度 広報活動

フランス語と日本語、2言語での情報発信

WEBSITE・SNS

Instagram

kura_master_fr

Facebook

Kura Master - le grand concours 
des sakés japonais de Paris -

これまでフランスと日本の２アカウントだったInstagramは

2024年10月1日より１アカウントに統合

YouTube

Kura Master PARIS

公式サイト

https://kuramaster.com/
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ニュースレター配信

NEWSLETTER

Kura Masterはニュースレター『Kura Gazette』を 2022年2月に

初版を発行して以来、配信回数や構成を時代の変化に合わせなが

ら定期配信を行なっています。

Kura Masterが直接関係するニュース以外に、フランスにおける

アルコール業界の動向を編集記事としてまとめる他、Kura 

Masterを支えていただいているスポンサーやスポンサーの商品を

特集記事として紹介しています。

現在はメイントピック１つとサブトピック２つの３つのトピック

スで構成し、月に２、３回の配信となります。

また、配信内容は公式サイトに格納し、過去配信分も含めアーカ

イブとしていつでも閲覧できるようになっています。

配信人数：948人（2024年10月25日現在）

Kura Master ニュースレター2024年10月配信（no.016）
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2024 TOPICS
2024年度 トピックス

将来審査員としても期待

今年初の取り組みとして、ソムリエ学校、バーマン学校な
ど、フランスの４つの学校から総勢62名の学生の皆さんに、
Kura Masterコンクールやマスタークラス、試飲会、授賞式
や関連イベントの運営にご協力いただきました。

近い将来トップソムリエ、トップバーマンとしての活躍が
期待される生徒さんたち。将来はKura Master審査員として
参加いただけることを願います。

学生達による運営協力

Kura Master設立当初よりご協力いただいている日本航
空様のご尽力により、2023年度Kura Master日本酒コン
クールにおいて、最高賞の「プレジデント賞」に選出さ
れた「玉柏 純米大吟醸」合資会社山田商店（岐阜県）が、
JAL国際線ビジネスクラス（JALパリ–羽田線 2024年7月
～9月）にて提供されました。

合同グループでの評価

ソムリエ&バーマン審査

Kura Masterではこれまではソムリエが日本酒、バーマ
ンが焼酎・泡盛を審査していましたが、今年その垣根
を無くしソムリエも焼酎・泡盛を審査し、バーマンも
日本酒を審査するという試みを行いました。

結果は審査員皆から好評で、審査委員長クリストフ・
ダヴォワンヌも「ソムリエとバーマンを混ぜたことに
より素晴らしい連携、活発な意見交換、そして新しい
発見が生まれました。」とコメントしています。

最高賞日本酒  JAL機搭載

岐阜県  山田商店「玉柏  純米大吟醸」

Kura Master初の試み

NEW !
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下 川  在 フラ ン ス 日本 国 大使 よ り 表彰

グ ザ ビ エ ・ チ ュ イ ザ （ K u r a  M a s t e r 審 査 委 員 長 ） と
宮 川 圭 一 郎 （ K u r a  M a s t e r 運 営 代 表 ） が

K u r a  M a s t e r の 活 動 等 を 通 じ
フ ラ ン ス と 日 本 の 友 好 関 係 に 貢 献 し て い る と 讃 え て 頂 い た 。

グ ザビ エ ・ チュ イ ザ酒 サ ム ライ 叙任式

日 本の 伝 統 的酒 造 り
無 形文 化 遺 産登 録 へ向 け て の

ユ ネス コ 日 本政 府 代表 部 の 取り 組 み

「伝統的酒造り」のこうじ造り（文化庁提供）

S ho c hu N o v e m b e r 初 開催

11月1日焼酎の日にちなんで焼酎月間を開催。
フ ラ ン ス の バ ー 、 レ ス ト ラ ン 、 酒 販 店 な ど で
本 格 焼 酎 ・ 泡 盛 が 身 近 に 飲 め る 、 購 入 で き る

Wh i s k y  L i v e  Pa r i s  へ の参 加

2004年に創設された蒸留酒イベント。
広さ15,000m²の会場に、9,000人以上の専門家を含む

約21,000人が来場し、200の蒸溜所と瓶詰業者が参加。
隣接するカクテル・ストリートには、

29,000人以上が訪れ、70,000種類のカクテルが提供された。

4 年 の改 修 工 事を 経 て再 オ ー プン す る グラ ン パレ
塩田千春 展示会オープニングにて

日本酒、本格焼酎・泡盛、梅酒の提供
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2024 MEDIA
2024年度 メディア掲載

2 50 00 部 発 行  ソ ム リ エ 雑 誌  全 審 査 員 賞 受 賞 酒  掲 載
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2024 SPONSORS
2024年度
ご後援 / ご支援 
団体・企業様一覧

アルファベット順 

23

後援 

ダイヤモンドスポンサー

クリスタルスポンサー

協力

賛助会員

コラボレーション実績
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